
POLEDNÍ MENU 
ÚT – PÁ 11:00 – 14:30 

 
 

ÚTERÝ 27. 1. 
Hovězí vývar s masem a nudlemi – 45,- 
Čočka na kyselo s grilovanou bavorskou klobásou a vejcem – 150,- 
Smažené kuřecí krokety s bramborovo-celerovou kaší – 165,- 
Candát s omáčkou z kysaného zelí a brambory grenaille – 275,- 

 
STŘEDA 28. 1. 
Kukuřičná kari polévka – 45,- 
/VEG/ Tarhoňa s krémovým sýrem a pečená zelenina – 150,- 
Rajská omáčka s hovězím masem a houskové knedlíky – 165,- 
Candát s omáčkou z kysaného zelí a brambory grenaille – 275,- 

 
ČTVRTEK 29. 1. 
Krkonošské kyselo – 45,- 
/VEG/ „Germknödel“ knedlík se švestkami a mákem, vanilková omáčka – 150,- 
Maďarský vepřový guláš s jasmínovou rýží – 165,- 
Candát s omáčkou z kysaného zelí a brambory grenaille – 275,- 
 
PÁTEK 30. 1. 
Krémová česnečka s krutony – 45,- 
Bramborové noky s klobásou, rajčatová omáčka a Gran Moravia – 150,- 
Pečené kuřecí paličky s kuskusem a řeckým jogurtem – 165,- 
Candát s omáčkou z kysaného zelí a brambory grenaille – 275,- 
 
 

 

13. - 14. únor 2026  

vždy od 16:00 hodin 

Valentýnské menu	


